Menu gourmand a 34 € *

Foie gras de canard maison cuit au torchon
Ou
Carpaccio de saumon mi cuit aux_ baies roses
Ou
6 huitres de Cancale

Nage d écrevisse en croute
Ou
Pavé de sandre a la créme de pistache
Ou
Foie gras de canard poélé

Mignon de veau a la hongroise
Ou
Magret de canard au miel et vinaigre de balsamique
Ou
Filet de dorade royale en croute de pesto

Faisselle régionale a la créme
Ou
Plateau de fromages
Ou
1/2 st Marcelin sur petite saladine

Palet sablé breton en inspiration bretonne
Ou
Carpaccio de mangue
Ou
Bouchon au rhum

*
Ce menu ne peut étre servi aprés 13000 du lundi au samedi et 13030 le dimanche
21h00 du dimanche au vendredi et 21130 le samedi
Tout changement entrainera une facturation a la carte
ipns



