
Menu gourmand à 34 € 
 
 

                                                 Foie gras de canard maison cuit au torchon 
Ou 

Assiette de saumon fumé 
Ou 

          Gros ravioles aux écrevisses et aux pointes d’asperges 
 

 
 

6 huitres chaudes 
Ou 

Cassolette d’escargots aux trois champignons 
Ou 

Pavé de saumon aux épices douces 
 

 
  Granité de Poire au Montagueu      

 
 

Tournedos de canard sauce façon meurette 
Ou 

Palet de veau sauce façon du chef 
Ou 

Filets de cailles rôtis aux raisins 
 

 
 

Faisselle régionale à la crème 
Ou 

Plateau de fromages 
Ou 

1/2 st Marcelin sur petite saladine 
 

 

 
Trio de crème brûlée aux 3 parfums 

Ou 
Soufflé glacé maison 

Ou 
Bouchon au rhum 

 
Ce menu ne peut être servi après 13h00 du lundi au samedi et 13h30 le dimanche 

21h00 du dimanche au vendredi et 21h30 le samedi 
 


